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Atvejy analizes

Santrauka: Veiklos metu vaikai tyrinéjo kakavos savybes, atliko eksperimentus maiSydami kakava
su jvairiais produktais, gamino Sokoladinius desertus, kiiré¢ pakuotes bei dekoravo Sokolado maketg.
Veikla skatino pazinima, eksperimentavima, kiirybiskumg ir bendradarbiavima.

ApraSymas: Vaikai susidomejo paslaptingu indeliu su kakava — steb¢jo, kaip byra kakavos
milteliai, juos uosté, ragavo, apibudino spalva, kvapg ir skonj. Véliau atliko eksperimentus
maiSydami kakava su skirtingais produktais, steb¢jo, kaip keiciasi miSinio spalva, tirStumas ir
konsistencija. Diskutavo, kodél vieni produktai lengviau susimaiso, o kiti — ne.

Praktinés veiklos metu vaikai gamino Sokoladinius desertus, matavo produkty kiekius, maise
ingredientus, stebéjo gamybos eigg ir dziaugési galutiniu rezultatu. Sukurtus desertus degustavo
kartu su tévais. Kiirybin¢je dalyje vaikai kiiré originalias Sokolado pakuotes, sugalvojo jy
pavadinimus, dekoravo didelj Sokolado maketa, o barstydami kakava ant drugelio trafareto steb¢jo
susidarancius ornamentus ir rastus.

Motyvacija ir tikslai: Ugdyti vaiky smalsuma, supazindinti su kakavos savybémis, skatinti
eksperimentuoti, lavinti kiirybiSkuma, kalbinius gebéjimus ir bendradarbiavima.

Igyta patirtis: Vaikai susipazino su kakavos savybémis, iSbandé maisto gamybos procesa, atliko
eksperimentus, kiiré¢ originalius dizaino sprendimus bei lavino jutiminius pojicius.

Papildoma informacija: Naudota kakava, jvairiis maisto produktai, indeliai, maiSymo priemongs,

trafaretai, dekoravimo mediiaios ir iakuoéii ruosiniai.

amzintos akimirkos

Vykdytos veiklos




Gamtos mokslai

Tyrinéjo kakavos milteliy savybes, stebéjo
medZziagy maiSymosi procesus, aptaré produkty

kilme.

Susipazino su Sokolado gamybos procesu, ingredienty

paruo$imu ir maisto gamybos etapais.

Technologijos
Kiaré Sokolado pavadinimus, aptaré gaminimo eiga, plété
Skaitymas/rasymas zodyna, mokeési naujy sgvoky.
.. Planavo Sokolado pakuociy dizaing, ieSkojo tinkamiausiy
InZinerija . _
dekoravimo sprendimy.
Kiure pakuotes, dekoravo Sokolado maketa, barstydami kakava
Menai kiiré ornamentus ir menines kompozicijas.
Matavo ingredienty kiekius, lygino jy kiekj ir konsistencija,
Matematika skaiiavo dekoravimo elementus, vartojo sgvokas daugiau,

maziau, pilnas, tuscias, lengvas, sunkesnis.
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